La Ferme de mon Pere

RESTAURANT

270¢

PAR PERSONVIVE

Le Menu

E%E (hors boisson)

Tartare de langoustines & agrumes

%k— Huitres pochées sauce au Champagne,
minestrone de légumes

Noix de Sain-Jacques réties,
émulsion de cresson & Caviar '3%‘

Rafraichissement Savoyard g
Grenadin de veau aux morilles >k

et vin jaune, butternut a la truffe

—%— Croustillant de reblochon

Croquant poire chocolat glacé

Mignardises fouk'+

Option accord mets-vins ,/z//> %5%%

a

Coupe de Champagne a 1’apéritif

A chaque plat, un verre de cru classé
Domaines Roger Zannier (Provence ou Portugal) ;%<

>k: Pour le dessert, un verre de porto vintage _%%_
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La Ferme de mon Pere

RESTAURANT

270¢

The Menu PER PERSON

E%E (without beverages) 3%<

Scampi & citrus tartar

Poached oysters with Champagne sauce,
minestrone of vegetables

Roasted scallops, watercress emulsion
& caviar %#—

Savoyard refreshment g
Veal Grenadin with morels and yellow >k

wine, butternut with truffles

—%— Croustillant de reblochon

Reblochon cheese crisp
Mignardises ’MD

* mokE FY

+10é

reue&;oﬂ Food & Wine Pairing Option ;/\\*

A prestige coupe of Champagne
for the aperitif

A top cuvée of Domaines Roger Zannier
wines for each dish (Provence ou Portugal) :%<

A glass of exclusive and rare —%%
Port wine for the dessert
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